
На упаковке творога
Конкурс рецептов от компании «Золотые луга» определи @znata.v, поделившаяся оригиналь

Для участия в конкурсе требовалось разместить в социальных сетях свой рецепт любого блюда, в
котором использ

Всего для участия в конкурсе пользователи отправили более 30 рецептов. В числе предлагаемых
блюд были десерты (к примеру, шоколадный фондан, творожно-яблочн

Лучшей, по мнению жюри, стала @znata.v, разместившая на своей странице, как и многие другие п

Для приготовления крошки потребуется 100 грамм муки, 20 грамм сахара и 60 грамм
размягченного сливочного масла «Золотые луга». Дл

Ингредиенты для крошки нужно смешать в чаше блендера, выложить на противень на пергамент и
выпекать при температуре 180 градусов 7-10

В будущем этот рецепт с указанием авторства будет увековечен на защитной пленке упаковки тв

Конкурс рецептов от компании «Золотые луга» завершился, однако остается поле Instagram
остали

АО “Золотые луга” основано в 1998 году. Молочная продукция компании производится только из
натурального молока. Все сыр

Компания “Золотые луга” автоматиз WMS для 1С, функционал которой был адаптирован под
особеннос

http://toptyumen.ru/2020/06/23/46052

